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BORDERLESS
KITGHEN

Unmissable Vegetarian & Vegan eats

Jetzt jeden Freitag

BORDERLESS
KITCHEN
Foodtruck

Gourmet World Food Flair in Meilen.
Hausgemachte Kastlichkeiten aus
den feinsten Weltkiichen.

Frisch zubereitet in unserem Vintage
Peugeot J7. Ab 10. April:

Jeden Freitag (Lunch & Dinner)

beim Bahnhof SBB Meilen

Vorbestellungen:
www.borderlesskitchen.ch

fmmwx
«Heaven» -
Da soll es schon

sein.

Konzerte 2026:
Freitag, 8. Mai, Riedstegsaal
Samstag, 9. Mai, Léwen Meilen

COIFFURE

trrot

haar-mode.ch

Marktgasse 20
Telefon 044 923 11 91

Wo Ostern in der Tiefe beginnt

Ostern zeigt nach oben. Es ist ein Fest,
das aufrichtet, durch den Tod hin-
durchgeht, ihn annimmt und dari-
ber hinausweist. Es steht fiir neue Le-
benskraft, die starker ist als der Tod.
Bevor die Bewegungsrichtung nach
oben fiihrt, geht der Weg von Ostern
aber nach unten, in eine Tiefe, die
weiter reicht als das Grab. Sie fiihrt
hinab in die verborgenen Schichten
menschlicher Erfahrungen.

Die alte christliche Uberlieferung spricht
davon, dass Christus nach seinem Tod
«hinabgestiegen» ist - nicht nur in das
Reich der Toten, sondern in die tiefste
Schicht des Menschseins selbst.

Dort begegnet er Adam und Eva. Sie
stehen symbolisch fiir den Beginn des
Menschlichen und sind der Anfang
fir uralte Prdgungen und innere
Strukturen im Menschen - fur das,
was in uns allen auch liegt: das Fest-
gefahrene, das Unbewegliche, das
Wartende. Wenn Christus Adam und
Eva begegnet, erreicht er nicht nur
die ersten Menschen, sondern be-
rihrt das, was in jedem Menschen
verschlossen ist. Ostern geschieht
nicht an der Oberflache des Lebens.
Es ereignet sich dort, wo wir langst
aufgehort haben, an Verdnderung zu
glauben.

Diese Vorstellung widerspricht der
Idee, dass Erlosung verpasst, wer sie
nicht schnell, bewusst, mit grosser
Anstrengung und Glaubenskraft an-
strebt. Sie kann nicht durch einen
Kraftakt erzwungen oder gemacht
werden. Erlésung bleibt Geschenk.
Kein Bereich ist zu tief, keine Vergan-
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Der Schmetterling ist ein Ostersymbol fiir das Jahr 2026 von Hongler Kerzen Altstatten,

wo seit tGiber 300 Jahren Kerzen fiir die Kirche produziert werden.

genheit zu alt, keine Verhdrtung zu
endgiltig. Christus steigt hinab - und
hebt empor. Die Tiefe der Erde wird
so zum Ort der Hoffnung und der Ver-
wandlung. Was tot oder verloren
scheint, wird von seinem Licht durch-
drungen und neu belebt.

Foto: zvg

Dieses Jahr haben die reformierte
und die katholische Kirche in Meilen
gemeinsam das Sujet des Schmetter-
lings gewédhlt, das die Osterkerzen
ziert.

Das Bild zeigt in hellen Farben einen
Schmetterling, in dessen goldener
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Mitte die Arme des Kreuzes sich tref-
fen. Die vertikale Richtung, die die
Tiefe des Erdreiches mit dem Himmel
verbindet, ist vereint mit der horizon-
talen, welche die Menschen aller Zei-
ten umfasst. Der Schmetterling, her-
vorgegangen aus der scheinbar
leblosen Verpuppung der Raupe, ist
ein Wesen von uiberraschender Leich-
tigkeit und Schonheit. Wer ihn sieht,
spurt Freiheit und Freude. Er ist das
Bild fur die Verwandlung. Alles, was
vorher gebunden oder verschlossen
war, wird frei und beweglich.
Der Schmetterling erinnert daran,
dass Verdnderung moglich ist, ja, dass
sie zum Leben gehort. Ostern ist nicht
die Abtrennung des Vergangenen,
sondern der Vollzug des Ubergangs,
der Weg aus der Erstarrung in eine
neue Lebendigkeit.
Ostern bringt Bewegung mit sich. Hi-
nab in die Tiefe, um blockierte Ener-
gien zu befreien, und in die Hohe, um
ins Leben zurickzufinden. Es ist wie
der Schmetterling, der auf seinem
‘Weg durch die Verpuppung hindurch
zur Leichtigkeit und Farbenpracht
des Imago gelangt. Diese Symbolik er-
zahlt vom Leben, das aus der Blocka-
de erlost wird und sich neu entfaltet.
Aus dieser Sicht ist Ostern eine Einla-
dung und Ermutigung, die Tiefe zu
betreten, die Angst zu durchbrechen,
dem heilenden Licht zu begegnen
und sich auf den Weg der Verwand-
lung einzulassen. Ostern beginnt in
der Tiefe, im Dunkel der Erde, und
fuhrt in die Hohe neuer Lebenskraft.
/Pfr. Mathias Zihimann
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VON DER HEILPFLANZE ZUR GANZHEITLICHEN ARZNEI.
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DrogerieROTH

Naturheilmittel Sanitdt Dorfstrasse 84, 8706 Meilen
Wohlbefinden www.drogerieroth.ch

Sicht ins Bundner Alpenpanorama
statt auf die Pinuselkuste:
Willkommen im Meilener

Haus in Obersaxen!

www.meilenerhaus.ch

Meibenei Far?

NATUR, SPORT UND GEMEINSCHAFT ERLEBEN

OBERSAXEN
MIRANIGA

Gerne laden wir Sie zu unserem Fruhlings-Apéro ein.

Samstag, den 11. April 2026
von 11 bis 18 Uhr

Entdecken Sie stilvolle Mobel, Accessoires und Gartenmobel
und geniessen Sie Drinks, Food & Good Vibes.

Wir freuen uns auf Sie!
lhr Spectroom Team

SPECTROOM
*

BERGSTR.3 8706 MEILEN

LIVING AND MORE

044 923 08 08

WWW.SPECTROOM.CH

[ www.meileneranzeiger.ch ]
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25 Jahre im Dienst der Sicherheit

Menschlichkeit in Uniform

Michael «Michi» Biichler ist mit der
notwendigen Nervenstédrke seit ei-
nem Vierteljahrhundert im Einsatz
fiir Sicherheit und Ordnung.

Als Michi Biichler am 1. April 2001 sei-
nen Dienst bei der damaligen Ge-
meindepolizei Meilen antrat, sah die
‘Welt noch anders aus: Handys waren
klobig, die Digitalisierung war Sci-
ence-Fiction, und die Uniformhem-
den waren noch hellblau. Seit seinem
Dienstantritt hat Michi Biichler mit-
erlebt, wie aus einem kleinen Team
die heutige Polizei Region Meilen ge-
wachsen ist.

In den vergangenen 25 Jahren hat
sich das Berufsbild des Polizisten ge-
wandelt. Ob digitale Rapportsysteme,
moderne Fahrzeuge oder neue Dienst-
waffen: Michi Buchler war bei diesen
Neuerungen nicht nur dabei, son-
dern hat sie mit seinem Fachwissen
aktiv mitgestaltet. Doch wéahrend sich
Technik und Gesetze dnderten, blieb
eines immer konstant - sozusagen
sein Markenzeichen: Michi Buchler
behdlt selbst in brenzligen Situatio-

Michi Biichler trat am 1. April 2001

seinen Dienst in Meilen an. Foto: zvg

nen den notigen Humor. Heute tragt
Michi Buchler als Feldweibel mit be-

sonderen Aufgaben und als Dienst-
gruppenchef im Korps Verantwor-
tung fur die Sicherheit der Ein-
wohnerinnen und Einwohner von Er-
lenbach bis Médnnedorf mit.

Dass ihm das Wohl seiner Truppe am
Herzen liegt, zeigt er tdglich, sei es
durch eine geschickte Dienstplanung
oder dadurch, dass er genau weiss,
wann es Zeit fir einen Kaffee und ein
offenes Ohr ist.

Michi Buchler verkorpert die «Mensch-
lichkeit in Uniform» und lebt seit 25
Jahren als allseits geschétzter Kollege
Integritdt und Loyalitdt vor. Ein sol-
ches Jubildum ist im Polizeikorps keine
Selbstverstdndlichkeit. Es ist ein Zei-
chen tiefer Verbundenheit zu Meilen,
zum Polizeiberuf und zum hiesigen
Polizeikorps.

Der Gemeinderat, die Verwaltungs-
leitung und das ganze Polizeikorps
gratulieren Michi Biichler ganz herz-
lich zu seinem Dienstjubildum und
danken ihm fiir seinen unermudli-
chen Einsatz im Dienst der Gesell-
schaft.
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Bauprojekte

Bauherrschaft: Restaurant
Pfannenstiel AG, Herren-
weg 380, 8706 Meilen. Pro-
jektverfasser: Herter Archi-
tekt GmbH, Bahnhofstrasse
33, 8703 Erlenbach.

Umbau/Sanierung im Ober-
und Dachgeschoss Restau-
rant Pfannenstiel bei Vers.-
Nr. 1147, Kat.-Nr. 10203,
Herrenweg 380, 8706 Mei-
len, ausserhalb Bauzone, Fk
(ohne Aussteckung)

Die ausgeschriebenen Bau-
gesuche kénnen wéahrend
zwanzig Tagen auf eAuf-
lageZH (https://portal.
ebaugesuche.zh.ch) digital
eingesehen werden. Die
digitale Einsichtnahme auf
eAuflageZH ist nur wah-
rend der Dauer der Planauf-
lage moglich. Die physische
Planeinsicht bei der Hoch-
bauabteilung Meilen wird
nicht mehr angeboten. Be-
gehren um Zustellung des
baurechtlichen Entscheides
kénnen innert der gleichen
Frist digital Uber die eAuf-
lage Plattform gestellt wer-
den. Wer das Begehren nicht
innert dieser Frist stellt, hat
das Rekursrecht verwirkt.
Die Rekursfrist lauft ab Zu-
stellung des baurechtlichen
Entscheids (§§ 314 - 316
PBG).
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men Belags vorgesehen.

einzureichen.

Gemeindeverwaltung Meilen

Bergstrasse, Stocklen -
Kreisel Bergstrasse,
Larmschutzmassnahmen

Offentliche Auflage nach § 16 in Verbindung
mit § 17 Strassengesetz (StrG)

Im Zusammenhang mit der Strasseninstandsetzung der Berg-
strasse ist als Larmschutzmassnahme der Einbau eines larmar-

Das Projekt liegt ab Donnerstag, 2. April 2026 wahrend 30 Tagen
in der Gemeinde Meilen, Tiefbauabteilung, Bahnhofstrasse 35,
8706 Meilen, zur Einsicht auf. Die Unterlagen sind zu Infor-
mationszwecken und ohne Anspruch auf Richtigkeit oder Voll-
standigkeit auf der Homepage des Kantons unter www.zh.ch/
strassenprojekte digital einsehbar. Massgebend sind einzig die
konkret aufliegenden Unterlagen.

Gegen das Projekt kann innerhalb der Auflagefrist schriftlich
per Briefpost bei der Kontaktstelle Einsprache erhoben werden.
Mit der Einsprache kénnen alle Mangel des Projektes geltend
gemacht werden. Zur Einsprache ist berechtigt, wer durch das
Projekt berlhrt ist und ein schutzwirdiges Interesse an dessen
Anderung oder Aufhebung hat. Die Einsprache muss einen An-
trag und dessen Begriindung enthalten. Allfallige Beweismittel
sind genau zu bezeichnen und soweit als moglich beizulegen (§
17 StrG; §§ 21 ff. VRG, LS 175.2).

Einsprachen gegen die Enteignung sowie Begehren um Durch-
fihrung von Anpassungsarbeiten sind von den direkt Betroffe-
nen ebenfalls innerhalb der Auflagefrist bei der Kontaktstelle
einzureichen (§ 17 StrG; 8§ 21 ff. VRG).

Einwendungen und Anregungen zum Projekt sind innerhalb
dieser Frist, in schriftlicher Form an die Gemeinde Meilen zu-
handen Kanton Zurich, Baudirektion, Tiefbauamt, Strassenin-
spekorat, Strassenregion IV, Affeltrangerstrasse 8, 8340 Hinwil,

Kontaktstelle: Kanton Zirich, Baudirektion, Tiefbauamt, Strassen-
inspekorat, Strassenregion IV, Affeltrangerstrasse 8, 8340 Hinwil.

Erneuerbar heizen

Offentliche Infoabende zum Heizungsersatz

Der Umstieg von fossilen Heizun-
gen auf einheimische erneuerbare
Energien lohnt sich: Erneuerbare
Heizsysteme sind langfristig kos-
tengiinstiger und steigern den Wert
der Liegenschaft.

Die Gemeinde Meilen und die Energie-
region Pfannenstil informieren Eigen-
tlimerinnen und Eigentlimer von Lie-
genschaften mit Ol-, Gas- oder Elektro-
heizungen Uber Moglichkeiten des Hei-
zungsersatzes. In Vortrdgen und an Info-
stinden wird tiber Fernwarme, Warme-
pumpen, Holz- oder Pelletheizungen, So-
larenergie, Baubewilligungen und at-
traktive Fordermoglichkeiten informiert.

Vor und nach den Referaten stehen
Fachexpertinnen und Fachexperten
sowie Behordenmitglieder an den In-
fostdnden zur Verfiigung, um indivi-
duelle Fragen zu beantworten.
Weitere Informationen und Anmel-
dung: https://zpp.ch/kommissionen.
Anmeldung bis 7. April.

Infoabend, Dienstag, 14. April, Loo-
rensaal, Looren 1, Forch; Mittwoch,
15. April, Erlibacherhof, Seestrasse
83, Erlenbach.

Vortragsbeginn jeweils 18.00 Uhr,
Infostdnde ab 17.00 Uhr, Apéro Ri-
che ab 19.45 Uhr.

April, April!

Kein McDonald’s fur Feldmeilen

feldmeilen

quartierverein

Die vor einer Woche verbreitete
Nachricht iiber die geplante Eroff-
nung eines McDonald’s im ehema-
ligen «La Rustica» sorgte fiir Ge-
sprachsstoff im Quartier und in
ganz Meilen.

Dabei handelte es sich um einen Ap-
rilscherz des Quartiervereins Feld-
meilen - der Meilener Anzeiger war
natiirlich eingeweiht.

Mit einem Augenzwinkern und einer
schonen Visualisierung kiindigte der
QVF die Ansiedlung des Fast-Food-
Restaurants inklusive Bauarbeiten,
Verkehrsdiskussionen und leuchten-
dem «M» beim Feldner Kreisel an.
Zahlreiche Riickmeldungen aus der
Bevolkerung zeigen, dass die Meldung
fur viele glaubwiirdig wirkte.

Versprechen eingeldst

Scherz hin oder her, der Quartierverein
hielt Wort und verteilte am 1. April vor
Ort kleine «Burger», wenn auch in ei-
ner anderen Form als erwartet. Statt
fleischiger Hamburger gab es Gummi-
bérchen in Form von Trolli-Mini-Burg-
ern. Gar keine so schlechte Alternative!

Mehr als nur ein Scherz

Mit der Aktion wollte der QVF nicht nur
einen Aprilscherz lancieren, sondern
auch auf seine vielféltige Arbeit auf-
merksam machen. Der Quartierverein
organisiert jahrlich rund zehn Veran-
staltungen, die von tiber 1400 Personen
besucht werden, und setzt sich aktiv ein
fur ein lebendiges und humorvolles
Quartierleben mit geselligen Veranstal-
tungen und Anldssen. Ganz offensicht-
lich braucht es fiir gute Stimmung in
Feldmeilen keine Burgerkette, denn
daftr sorgt der QVF gleich selber!
Interessierte konnen sich direkt un-
ter www.qvf.ch anmelden und den
Verein unterstiitzen. /gvf

P
Sennhauser AG
Stolz auf Holz

IHR SPEZIALIST FUR HOLZ
IM AUSSENBEREICH

Sennhauser AG
044 924 10 30 - www.sennhauserag.ch

Cofffure

IKOTAS

Damen und Herren
General-Wille-Str. 127 - 8706 Feldmeilen
Tel. 044 923 04 15

Online 24h gedffnet fiir Sie
liber 5000 Produkte

bestellen, liefern oder installieren lassen!

8706 Meilen
T 0449235363
www.vonarxmedia.ch

Y¥euronics

von Arx Media AG

wir sind
einfach bank.

Valiant Bank, Dorfstrasse 93,
8706 Meilen, 044 925 35 60

valiant
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Eine Ara geht zu Ende

Brandenbergers ziehen ins Toggenburg

Vreni und Markus Brandenberger in ihrem Laden, den sie nach 35 Jahren aufgeben.

Die Béckerei/Konditorei Branden-
berger mit Café pragte mehr als 20
Jahre lang den nérdlichen Eingang
zur Kirchgasse. Doch bald ist
Schluss: Am Samstag, 18. April
werden zum letzten Mal im Laden
Brote, Kleingebdck und Patisserie
verkauft und im ziirichseitigen Teil
Kaffee und Tee serviert.

Dass Markus und Vreni Brandenber-
ger ihr Geschéft aufgeben, hat sich in
Meilen herumgesprochen. «Also ich
komme dann schon nochmals...» sagt
eine dltere Dame, als sie ihre Quark-
torte bezahlt. «Es geht ja noch mehr
als einen halben Monat», antwortet
Vreni Brandenberger schon fast tros-
tend, als sie im Laden das Herausgeld
uberreicht.

Das Geschaft lief gut

Thr Mann Markus und sie fithren die
Backerei und Konditorei seit 2004.. Da-
mals gaben sie ihr Geschéft an der See-
strasse in Obermeilen vis-a-vis des
«Hirschen» auf, das Markus’ Vater Paul
- ebenfalls ausgebildeter Backer/Kon-
ditor/Confiseur - 1969 iibernommen
hatte. Es fehlte zunehmend die Lauf-
kundschaft. An der Kirchgasse lief das
Geschift hingegen bis zuletzt gut, wie
Markus Brandenberger nicht ohne
Stolz betont. Dass er den Betrieb
schliesst, liegt daran, dass der langjah-
rige Mietvertrag auslduft und dass er
und seine Frau ohnehin bald pensio-
niert wiirden, beide sind 64 Jahre alt.
Sie freuen sich auf ein Leben ohne
Nacht- und Sonntagsarbeit und mehr
Zeit furs Sozialleben und fiir Hobbys
wie Wandern oder Gértnern. Markus
Brandenberger steht bis zuletzt jeweils
ab 0.30 Uhr in der Backstube im Unter-

\\\l. ke

geschoss und geht am Mittagum 13 Uhr
ins Bett. Gegen Abend steht er kurz auf,
bevor er sich noch einmal hinlegt.
Seine Arbeit liebt er noch immer, auch
nach langer Berufstitigkeit. Am 18.
April 1991 hat er das Geschéft von sei-
nem Vater ibernommen, also auf den
Tag genau 35 Jahre vor der bevorste-
henden Schliessung. Viele der Maschi-
nen, die in der Backstube stehen, sind
noch viel élter als drei oder vier Deka-
denund stehen regelmaéssig in Betrieb,
so zum Beispiel der Langwirker. Damit
werden runde Teiglinge vor der Wei-
terverarbeitung gleichmaéssig in eine
langliche Form gebracht: «Ich brauche
ihn vor allem fur Zépfe», sagt Markus
Brandenberger und tédtschelt den me-
tallenen Zeitzeugen liebevoll.

‘Was aus dem Langwirker wird, ist noch
nicht klar - er ist fast schon ein Muse-
umsstick. «Vielleicht bekommt er ein
Platzchen auf einem Hof, wo fiirs Wo-
chenende Zopf produziert wird», hofft
Brandenberger, «er funktioniert ndm-
lich noch tipptopp.»

Auch die Filiale Mannedorf
schliesst

Dank einem grossen Ofen mit vier Eta-
gen ist es im Untergeschoss immer
schén warm, und es duftet herrlich
nach Backwaren. Hier entstehen ne-
ben den Broten auch Spezialititen wie
die Meilemerwéppli und die Mandel-
entli. «Ich hétte die Rezepturen dafir
verkaufen konnen, aber das will ich
nicht», sagt Markus Brandenberger.
Stattdessen hat er die Rezepte seinem
dltesten Sohn tibergeben, der eben-
falls Backer/Konditor gelernt hat und
seit Anfang Jahr mit Vollgas aushilft,
seitdem die angestellte Backerin

Der Ofen mit vier Etagen verbreitet in der Backstube behagliche Warme.

e —
bereits vor 100 Jahren eroffnet.

krankheitshalber ausgefallen ist. In
den allerbesten Zeiten arbeiteten in
der Backstube bis zu sechs Personen.
Auch die Filiale in Mannedorf wird
geschlossen, da die dortige Filialleite-
rin in Pension geht.

Die Zukunft der Backerei ist offen
«Wir hatten es jahrelang gut hier und
wir haben es bis zum Schluss gut»,
sagt Brandenberger, «man darf jetzt
nicht sentimental werden.» Er sagt
aber auch mit Berufsstolz, dass es
nicht mehr viele Biackereien gebe wie
seine, wo noch fast alles selber herge-
stellt wird. Er habe immer mit Lei-
denschaft gearbeitet und gerne auch
spezielle Kundenwtiinsche erfiillt. Die
alten Meilemer, die schon seit Jahr-
zehnten bei ihm einkauften, wiirden
jetzt schon fast Hamsterkédufe tdtigen
und noch die eine oder andere nach
altem Rezept gebackene Torte auf
Vorrat einfrieren.

Es macht ihn traurig, dass eine ge-
plante Nachfolgeldsung sich zerschla-
gen hat: Momentan ist vollig offen,
wie es an der Kirchgasse 55 weiter-
geht und ob nach tber hundert Jah-
ren erneut eine Béickerei einzieht -
die erste gab es im Gebdude bereits
1923, und viele Meilemer erinnern
sich noch an die langjahrige Béackerei
Heinzelmann.

Sicher ist, dass Brandenbergers auch
aus der Wohnung oberhalb des Ge-
schéfts ausziehen. Thre neue Heimat
wird in einer Mietwohnung im Tog-
genburg sein, mit Blick in die Berge.

Rampenverkauf am 2. Mai

Backwaren wie etwa Torten wird Mar-
kus Brandenberger noch bis Mitte

B, T

Der Laden an der Kirchgasse 55 umfasst auch ein Café. Die erste Backerei wurde hier
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Alle Schoggi-Osterhasen sind von Hand
gegossen und bemalt.

April frisch herstellen, und Vreni
Brandenberger verkauft die Vanille-
rosen, Schoggigipfel, Erdbeertortli,
Cremeschnitten, romische Apfeltor-
ten und vieles mehr «solangs hét».
Jetzt aktuell sind natirlich die Oster-
hasen, in alten Formen von Hand ge-
gossen und einzeln von Hand bemalt.
Wer sich eine bleibende Erinnerung an
«den Brandenberger» ins Haus holen
will, sollte am Samstag, 2. Mai den
Rampenverkauf im Café besuchen.
Dort wird neben klassischen Osterha-
senformen das ganze Inventar ver-
kauft: Mobel aus dem Café, Geschirr,
Tabletts, Besteck, Dekomaterial, aus
der Backstube Kleinwerkzeuge und di-
verse Gerdte bis hin zu Hot-Dog-Ma-
schinen, Kuhlschrdnken oder Tief-
kihlern - das alles «zu kulanten
Preisen», wie Markus Brandenberger
sagt. Nicht mehr zu haben sind aller-
dings die schonen Leuchten im Ju-
gendstil, die im Café an der Wand hén-
gen. Sie sind bereits fir einen Kunden
reserviert.

/ka

Markus Brandenberger neben dem Langwirker, mit dem er jeweils den Teig fiir Zopfe

bearbeitete.

Fotos: MAZ

Sponsored

Urtinkture
mit Qualitats-
anspruch

B
Drogerie ROTH

Maturhedlmitted Sanitdt Dorfstrasse 84, 8706 Meden
Wohlbefinden www.diogerisnthh

Die Ceres Heilmittel AG mit Sitz in
Kesswil ist spezialisiert auf die
Herstellung pflanzlicher Urtinkturen
mit besonderem Qualitdtsanspruch.
Das aufwendige Herstellverfahren
wurde in langjdhriger Forschungs-
arbeit entwickelt.

In behutsamer Handarbeit werden
frische Pflanzen aus Wildsammlung
sowie Demeter- und Bioanbau geern-
tet und sorgféltig geruistet. In einer
speziellen Morsermiihle mit wendel-
formig angeordneten Mahlsteinen
werden die Heilpflanzen anschlies-
send schonend und unter Luftaus-
schluss langsam zu hochwertigen Ur-
tinkturen weiterverarbeitet.

Jegliche Produktionsprozesse werden
moglichst achtsam und ohne schédli-
che Einflisse durchgefiihrt. Im ge-
samten Prozess werden entweder nur
chemisch neutrale Materialien wie
Glas oder Steinzeug verwendet oder
es wird bewusst dort Stahl eingesetzt,
wo ein leichter oxidativer Anschub
den Reifeprozess fordert. Eine uber
zwei Jahre dauernde Reifezeit im
Tinkturenkeller rundet den Herstel-
lungsprozess ab.

Ceres-Arzneimittel zeichnen sich
durch ein besonders intensives Aro-
ma und einen ausgewogenen Ge-
schmack aus.

/zvg
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Kaninchen
sind keine
Ostergeschenke!

Viele Kinder wiinschen sich zu Os-
tern ein Kaninchen. Der Wunsch
nach einem lebendigen Kuscheltier
ist oft so gross, dass er von den EI-
tern, Grosseltern oder anderen An-
gehdérigen erfiillt wird.

Doch leider endet das lebendige Os-
tergeschenk héufig einsam in einem
viel zu kleinen Kéfig oder bereits nach
kurzer Zeit im Tierheim oder gar im
Zoo als Schlangenfutter.

Artgerechte Haltung erfordert
Freilauf draussen

Wer ein Kaninchen verschenkt, biir-
det dem Beschenkten viel Arbeit und
finanziellen Aufwand auf: Fir eine
artgerechte Haltung ist der Bau eines
geeigneten Freilaufgeheges mit iso-
liertem Schlafplatz unerlésslich. Aus-
serdem missen Kaninchen mindes-
tens zu zweit gehalten werden.
Lebende Kaninchen sind keine Ku-
scheltiere! Es ist nicht in der Natur
des Kaninchens, auf dem Arm eines
Menschen zu landen und sich ruhig
streicheln zu lassen. Daher kann es
durchaus vorkommen, dass das «Ku-
scheltier» am Korper des streicheln-
den Kindes schmerzhafte Spuren
hinterlasst.

Zuerst ein Pliischtier schenken
Das Ende der ehemaligen Osterge-
schenke ist oft traurig: Viele Kanin-
chen vegetieren nach der ersten Freu-
de einsam in ihren Kéfigen. Manche
von ihnen werden wahllos weiterver-
schenkt, landen im Tierheim, im Zoo
als Schlangenfutter oder werden an-
derweitig «entsorgt».

Gegen eine Erweiterung der hausei-
genen Pluschtier-Menagerie durch
ein herziges Langohr aus weichem
Teddyfell ist hingegen nichts einzu-
wenden. Ein Pluschtier kann ausser-
dem auch als Versprechen fiir die An-
schaffung lebendiger Kaninchen
dienen.

Tierische Bediirfnisse griindlich
abklaren
Wenn sich Eltern und Kinder einig
sind, sich alle ausfiihrlich mit den tie-
rischen Bediirfnissen von Kaninchen
auseinandergesetzt haben und der
Lebensstil und die Wohnsituation die
artgerechte Kaninchenhaltung tber
einen ldngeren Zeitraum zulassen,
steht einem Gang ins Tierheim nichts
im Wege. Dort warten ndmlich nicht
selten unuiberlegt angeschaffte Tiere
auf eine zweite Chance bei echten Ka-
ninchenfans - auch Jungtiere.

/sust
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ROTHAUS

POTHEKE

Dorfstrasse 70, Meilen
Tel. 044 923 00 24
www.rothaus-apotheke.ch

Vom Kreuz zum Leben

Der Weg von Karfreitag bis Ostern tragt

reformierte
kirche meilen M@

Karfreitag, Osternacht und Oster-
sonntag gehéren untrennbar zu-
sammen. Sie erzdhlen nicht drei ein-
zelne Ereignisse, sondern das eine
Heilsgeschehen: Gottes Weg durch
Leiden und Tod hindurch zum Le-
ben.

Von der Klage uber das Licht der
Nacht bis zum Ruf der Auferstehung
entfaltet sich die Hoffnung des Evan-
geliums.

Der Karfreitag ist ein Tag des Innehal-
tens. Auch in einer pluralistischen
Gesellschaft behdlt er seine eigen-
timliche Stille. In der reformierten
Kirche Meilen wird diese Stille litur-
gisch aufgenommen und vertieft.
Pfarrer Erich Wyss predigt zu 2. Ko-
rinther 5,14-21 - einem Abschnitt, der
von Versohnung spricht. Im Abend-
mahl wird diese Versohnung nicht
nur bedacht, sondern gefeiert: Chris-
tus gibt sich hin, damit neues Leben
moglich wird. Musikalisch wird der
Gottesdienst durch das Vokalensemb-
le unter der Leitung von Ernst Bus-
cagne mit Ausziigen aus Bachs h-
Moll-Messe gestaltet.

Traditionelles 6kumenisches Osterfeuer auf dem Dorfplatz.

In der Osternacht wird der Weg durch
das Dunkel bewusst gegangen. Auf
dem Dorfplatz entziinden reformierte
und romisch-katholische Kirche ge-
meinsam ihre Osterkerzen am Oster-
feuer. Das Licht wird in die Kirchen
getragen.

Die Feier wird von Pfarrerin Karola
Wildnauer und den Pfarrern Erich
Wyss und Marc Stillhard gemeinsam
gestaltet und miindet ebenfalls ins
Abendmahl. Musikalisch wirkt die
JuMP! Musikschule Pfannenstiel (Sing-
schule) unter der Leitung von Ernst

Buscagne mit. Verktindet wird die Os-
terbotschaft: Das Leben behélt das
letzte Wort. Gottes Treue reicht weiter
als der Tod.

Der Ostergottesdienst mit Abend-
mahl am Sonntagmorgen fiithrt dieses
Bekenntnis weiter. Pfarrer Marc Still-
hard gestaltet die Feier, musikalisch
begleitet von Barbara Meldau.

Ostern verkiindet nicht eine Vertros-
tung, sondern eine neue Wirklichkeit:
Gott erdffnet Zukunft und stellt das
Leben unter seine Verheissung. Im
Anschluss sind alle herzlich zum Eier-

Foto: zvg

titschen und Colomba-Essen eingela-
den.

Karfreitag, 3. April, 9.45 Uhr, refor-
mierte Kirche.

Osternacht mit Osterfeuer, 4. April,
20.30 Uhr, Dorfplatz, anschlies-
send reformierte Kirche, 6kumeni-
scher Apéro, 22.30 Uhr, Martins-
zentrum, katholische Kirche.
Ostersonntag mit Abendmahl, 9.45
Uhr, reformierte Kirche, anschlies-
send Eiertiitschen und Colomba-
Essen. /mst

Chef Reena kommt an

den Bahnhof Meilen

«Open Tasting Day» zur Erdffnung

BORDERLESS KITCHEN

Speaial kdition
street food bar

e

Chef Reena bringt mit ihrem liebevoll restaurierten Vintage Peugeot J7 hochwertiges World Food Flair an den Bahnhof Meilen. Der Foodtruck wird jeweils am Freitag

am Bahnhof Meilen stehen.

BORDERLESS
KITGHEN

Die Meilemerin Reena Rathod ist
mit ihrem Foodtruck, einem liebe-
voll restaurierten Peugeot J7, ab
kommender Woche regelmdssig am
Bahnhof prasent: jeweils freitags
verkauft sie hausgemachte Kést-
lichkeiten.

Reena, besser bekannt unter dem Na-

men «Chef Reena», fiihrt das Unter-
nehmen Borderless Kitchen und will
Bestandigkeit schaffen: «Wir sind
jetzt fest jeden Freitag tber Mittag
und abends in Meilen!»

World Food fiir die Goldkiiste

Viele Meilemer haben sie bereits in
den letzten drei Jahren bei ihrem er-
folgreichen Standbetrieb am Street-
food Festival auf dem Dorfplatz er-
lebt. Die Finalistin der Swiss Street
Food Awards 2026, die im vergange-
nen Jahr zudem ein dusserst gefragtes
Pop-up in der Cocktailbar des Restau-

rant Dar in Zirich betrieben hat,
bringt ihren exklusiven World Food
an die Goldkiste.

Das kulinarische Konzept verspricht
hausgemachte Kostlichkeiten aus den
feinsten Weltkiichen, die lokal vor Ort
zubereitet werden. Als stolzes Mit-
glied des Handwerk- und Gewerbe-
vereins Meilen (HGM) setzt Reena auf
lokale Verankerung, gepaart mit in-
ternationaler Gourmet-Inspiration.

Am 10. April mit Gratis-Kostproben
Zum Start am Freitag, 10. April ab
17.00 Uhr konnen Besucherinnen und

Fotos: zvg

Besucher Kostproben der hausge-
machten Delikatessen kostenlos pro-
bieren, wiahrend gleichzeitig der re-
guldre Verkauf startet. Dabei bietet
sich auch die Gelegenheit, den ikoni-
schen Foodtruck hautnah zu erleben.

Foodtruck «Borderless Kitchen»,
jeden Freitag 11.00—13.30 Uhr
und 17.00— 19.30 Uhr am Bahnhof
Meilen.

www. borderlesskitchen.ch

/zvg
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Schnecken und ein Dachs
als Herausforderung

50. Generalversammlung des Vereins flr Familiengarten

\ + Q‘O, Verein fur
Y ur .
‘;\{5\‘9 Familiengarten

d Meilen

Wenn sich Gértnerinnen und Géart-
ner treffen, geht es nicht nur um
Setzlinge und Schnecken, sondern
auch um Gemeinschaft.

So begann die 50. Generalversammlung
des Vereins fiir Familiengarten am Frei-
tagabend des 27. Mérz ganz gemiitlich:
Ein kleines Griippchen traf sich bereits
vorab in der Alten Sonne in Obermeilen,
um sich bei einem feinen Nachtessen
auf den Abend einzustimmen.

Kurz nach 20 Uhr erdéffnete Prasident
Hanspeter Wehrli dann die offizielle
Versammlung und durfte dazu rund 30
Mitglieder begriissen. In seinem Jah-
resbericht nahm er die Anwesenden
nochmals mit auf eine Reise durchs
vergangene Gartenjahr. Dieses zeigte
sich von seiner freundlichen Seite: Ein
milder Frithling und ein trockener
Sommer sorgten vielerorts fur reiche
Ernten von Gemuse und Friichten.

Unklare Zukunft des Areals
Feldmeilen

Ganz ohne Herausforderungen ging es
aber natirlich nicht. Die Schnecken
liessen sich wie gewohnt nicht lum-
pen, und im Gartenareal Feldmeilen
machte ein Dachs mehrfache uner-
wiinschte Besuche am reich gedeckten
Gartenbuffet. Auch tiber die Zukunft
des Areals Feldmeilen wurde infor-
miert. Noch ist unklar, inwieweit das
Grundstuck fir die Weiterentwicklung

Kultur mit Biss

«The Singing Pinguins» an der
Mitgliederversammlung

Die Vorstandsmitglieder: Christoph Schwyter, Prasident Hanspeter Wehrli, Bettina
Elmer, Annette Wiirsch, Claudia Jung und Vizeprasidentin Regula Killer (v.l.). Auf dem

Foto fehlt Markus Bolleter.

des Schulareals benétigt wird und wel-
che Auswirkungen diese auf die Fami-
liengdrten haben konnte. Deshalb
wird bereits jetzt tiber verschiedene
Moglichkeiten nachgedacht.

Die weiteren Traktanden von der Jah-
resrechnung tiber das Budget bis hin
zu den uberarbeiteten Statuten und
zur angepassten Gartenordnung wur-
den speditiv behandelt und jeweils
einstimmig angenommen.

Sprachliche Uberarbeitung der
«Regeln»

Fur angeregte Diskussionen sorgte
hingegen das neue Leitbild, das von
einer engagierten Arbeitsgruppe unter
der Leitung der Vorstandsmitglieder
Regula Killer und Claudia Jung erar-
beitet worden ist. Im Zentrum stehen
Themen wie Gemeinschaft, Biodiver-
sitdt, Respekt, Ausbildung und eben

Foto: zvg

auch Regeln. Gerade letzterer Punkt
wurde von der Arbeitsgruppe stark ge-
wichtet, was nicht bei allen Anwesen-
den auf Begeisterung stiess.

Dabei wurde keineswegs infrage ge-
stellt, dass Regeln wichtig und not-
wendig sind - diese sind in der beste-
henden Gartenordnung bereits um-
fassend aufgefiihrt. Vielmehr storte
man sich am eher streng klingenden
Begriff «Regeln», der nochmals sprach-
lich uberarbeitet werden soll, damit
der positive Geist des Vereins noch
besser widerspiegelt wird.

Nach rund zweieinhalb Stunden konn-
te der Prédsident die Versammlung
schliessen. Mit guten Wiinschen fir
ein erfolgreiches neues Gartenjahr
machten sich die Mitglieder schliess-
lich auf den Heimweg in der kiihlen
Fruhlingsnacht, vielleicht schon mit
neuen Gartenideen im Kopf. /bel

Nach Herzenslust Instrumente
ausprobieren

Instrumentenparcours 2026

MUSIKSCHULE
PFANNENSTIEL

2

Wie klingt eine Geige? Wie fiihlt
sich ein Saxofon an, und welches
Instrument bringt Kinderaugen
zum Leuchten? — Antworten auf
diese Fragen bietet die Musikschu-
le Pfannenstiel mit dem Instrumen-
tenparcours.

An einem Samstagvormittag kdnnen
Kinder, Jugendliche und Erwachsene
in Meilen Instrumente ausprobieren
und sich personlich beraten lassen.
Ob Streichen, Zupfen, Blasen oder
Trommeln: Man darf die Instrumente
nicht nur anschauen, sondern selbst
erste Tone spielen. Die Lehrpersonen
stehen den Besuchern bei ihren ers-
ten musikalischen Entdeckungen mit
Rat und Tat zur Seite.

Der Beginn einer musikalischen
Reise

‘Wenn ein Kind erlebt, wie ein Instru-
ment schwingt, klingt oder sich an-
fuhlt, entsteht oft Begeisterung -
manchmal ist das der Beginn einer
jahrelangen musikalischen Reise.

3

Grosser Andrang beim Eréffnungskonzert des Instrumentenparcours 2025 in Meilen.
Foto: zvg

Auch Eltern profitieren vom Anlass.
Die Lehrpersonen informieren uiber
Einstiegsalter, Unterrichtsformen und
Ubernéglichkeiten im Familienalltag,
und Vertreter der Schulverwaltung be-
antworten organisatorische Fragen.

Eingeladen sind Familien aus Ueti-
kon, Meilen, Egg und Herrliberg so-
wie alle weiteren Musikinteressier-
ten. Auch Erwachsene mit dem
Wunsch, sich (wieder) musikalisch zu
betétigen, sind herzlich willkommen.

Mit Café zum Verweilen
In Meilen organisiert die Jugendar-
beit Meilen im Rahmen des ersten

Meilemer Kulturjahres zum Thema
Esskultur ein Café und sorgt fir ent-
spannte Atmosphére zum Verweilen.
Die Musikschule Pfannenstiel freut
sich darauf, zahlreiche kleine und
grosse Musikentdeckerinnen und
-entdecker willkommen zu heissen.
Eine Anmeldung ist nicht erforder-
lich, der Eintritt ist frei.

Instrumentenparcours,
Samstag, 11. April, 9.00—12.30 Uhr,
Musikschulhaus Meilen

www.musikschule-pfannenstiel.ch
/dschm

A cappella vom Feinsten aus der Schweiz: Zehn «Pinguine» sangen auf der
Léwen-Biihne.
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Rund 225 Mitglieder hatten den
Jiirg-Wille-Saal des Léwen komplett
gefiillt, als MGM-Co-Présidentin Ca-
trina Erb Pola zur Begriissung schritt.
Alsbald betraten die Chor-Ménner - in
Pinguin-Frack, weissen Hemden und
Lackschuhen -die Bithne, um zum ers-
ten Titel anzusetzen: Beim «Soul Med-
ley» hoben sich der ausgewogene Chor-
klang (alles auf Englisch), die im Tutti
schnippenden Finger und eine gesti-
sche Untermalung apart von bithnen-
mittens gebotenen Soli ab. Auch das
mit 62 Jahren «dienstélteste» Mitglied
von The Singing Pinguins gefiel mit sei-
ner Tenorstimme in «Commodores»
wie alle seine sukkzessive als Solisten
amtierenden Kollegen hervorragend,
die stilistisch divergierenden Charak-
tere von «Comedian Harmonists» bis
«Broadway» mit viel Humor und Cho-
reographie bestens abdeckend.

Die geniale Fassung von «Luegid vo
Barg und Tal» war eine tolle Hommage
an die Schweiz. <«That's Life» nach
Frank Sinatra gefiel durch die Choreo-
graphie gleichermassen wie durch
stimmliche Présenz mit guter Diktion.

Foto: zvg

Kultur mit Biss

Die Versammlung erdffnete wieder-
um Catrina Erb Pola mit der Prisenta-
tion des Jahresmottos «Kultur mit
Biss». Den Riickblick auf die Saison
2025/6 gestaltete Co-Prasident Alain
Chervet bilderreich, dieweil in der
Folge Reto Kappeler die Rechnung er-
lauterte und Manuel Hamel den Revi-
sorenbericht. Alle Traktanden wurden
ohne Gegenstimme angenommen.
Die Vorschau auf die Saison 2026/27
ubernahm Alain Chervet, der zum
Schluss von Catrina Erb Pola eine
Ehrung fir 20 Jahre im Vorstand
der Mittwochgesellschaft entgegen-
nehmen durfte.

Mit Humor und Kérpereinsatz

Im zweiten Auftritt boten die Singing
Pinguins sechs Arrangements diver-
ser Herkunft, wiederum auf hohem
Niveau, mit viel Humor und Koérper-
einsatz gepaart, dass es eine Freude
war!

Die Rosentibergabe reichlich verdient
habend war eine Dreingabe ihr sym-
patischer Dank, er wurde mit noch-
mals grossem Applaus bedacht.

Der traditionelle «Lowener» Bein-
schinken, garniert mit Kartoffelsalat,
Salat, Weiss- und Rotwein (heimischer
Clevner) genossen alle einmal mehr.

/bast

Senioren-Ausflug ins

Entlebuch/Emmental
Anmeldung ab 26. Juni mdglich

reformiert—_katholisch
Kirchen in Meilen

Die Senioren-Ausfliige werden von
der katholischen und der reformier-
ten Kirche organisiert und von Se-
nioren fiir Senioren und der Ge-
meinde Meilen unterstiitzt.
Anmelden kann man sich dafiir in den
Wochen vom 26. Juni bis 31. Juli 2026.
Fir die handschriftliche Anmeldung
per Anmeldetalon steht das Anmelde-
formular im Meilener Anzeiger vom
26. Juni zur Verfiigung. Online-An-
meldungen sind Uber www.ref-
meilen.ch ebenfalls vom 26. Juni bis
31. Juli moglich. Einen Anmeldetalon

e

Dieses Mal fiihrt der Ausflug ins schone

Entlebuch. Foto: zvg

im Flyer wird es nicht mehr geben.
So sollen alle Meilemerinnen und
Meilemer eine Chance erhalten, sich
fur die Ausfliige anzumelden.
Die Termine fiir die Ausfliige: Mitt-
woch, 19. August fur Einwohner des
ostlichen Teils der Gemeinde Meilen,
Mittwoch, 26. August fiir Einwohner
des westlichen Teils der Gemeinde
Meilen.

/zvg
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Handwerks- und Gewerbeverein Meilen

wir sind

einfach bank.

Valiant Bank, Dorfstrasse 93,
8706 Meilen, 044 925 35 60

valiant

MeilenerAnzeiger

Buro-Offnungszeiten

Montag bis Mittwoch 9.00—-16.30 Uhr

Donnerstag + Freitag
Nach telefonischer Vereinbarung

Telefon 044 923 88 33

Sie suchen: o Beschrifter « Florist
* Fotograf « Treuhander...

Sie finden auf:

Hc MR

Handwerks- und Gewerbeverein Meilen

Kostenlose Immobilienbewertung?

115 Jahre [
Erfahrung

RE/MAX Immobilien Meilen
lhr1 bili der Gold
hr Immobilienpartner an der Goldkiiste R EJ"FM A x

Dorfstrasse 81 | 8706 Meilen

044 796 20 00 | remax.ch/meilen SWHLISETLEN.

Luminati

Metzge;/gl_

Feins von der Metzg

Dorfstrasse 78 « 8706 Meilen
Tel. 044 923 18 13 » Fax 044 923 68 17
www.metzg-luminati.ch

)
BeSt /PRODUCTIONS

Benjamin Stickelberger

BeSt PRODUCTIONS GmbH
Schwabachstr. 46 - CH-8706 Meilen - Telefon +41 44 548 03 90
best@bestproductions.ch - www.bestproductions.ch
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Die erweiterte Geschéftsleitung der Werubau AG: Roman Héberle, Beat Ziegler,
Lars Savoia und Frédéric Van den Bogaert v.1.

Foto: MAZ

3b Jahre Leidenschaft
fUr Immobilienprojekte

Die inhabergefiihrte Werubau AG ist seit April 1991 fester Bestandteil des
Meilemer Gewerbes. Der regionale Immobiliendienstleister kiimmert sich als
personlicher Ansprech- und Vertragspartner um alle Projektphasen, Entwick-
lungen und Fragen rund um Immobilienprojekte.

Seit Anfang Jahr unterstitzen Frédéric Van den Bogaert und Roman Héaberle
Beat Ziegler (Geschéftsleitung/VRP) und Lars Savoia (Geschéaftsleitung/VR) in
der erweiterten Geschéaftsleitung. Langjéhrige Mitarbeiter in die Geschéftslei-
tung nachzuziehen gehort bei der Werubau AG zur Firmenphilosophie. Sowohl
Frédéric Van den Bogaert als auch Roman Haberle sind seit vielen Jahren als
Projektleiter im Unternehmen tétig.

Neben Baumanagement, Projektentwicklung, Standort- und Marktanalysen,
Machbarkeitsstudien, Projektsteuerung und Wirtschaftlichkeitsberechnungen
bei Neubauten richtet der Gesamtleister (General- und Totalunternehmer)
seinen Fokus zunehmend auch auf Renovationen und Umbauten.

Projekt- und Bereichsleiter Michael Nissli und sein Team sind die Profis bei ener-
getischen Sanierungen, Strangsanierungen, Renovationen im bewohnten
Zustand, fur Aufstockungen, Anbauten, den Geb&udecheck oder die Portfolio-
und Situationsanalyse.

Knapp 40 Mitarbeitende in den Bereichen Administration, Bauleitung, Geschafts-
leitung, Kauferbetreuung, Projektentwicklung und Projektleitung kiimmern sich
bei der Werubau AG um eine personliche kundennahe Beratung und Betreuung.
Die Leidenschaft flr Immobilienprojekte und hohe Qualitatsanspriche sind flr
die Mitarbeitenden in ihrer taglichen Arbeit selbstverstandlich.

Die lokale Verankerung im Dorf ist dem Unternehmen wichtig. Regelmassig
unterstitzt die Firma Veranstaltungen und insbesondere Sportvereine finanziell
in ihren Tatigkeiten.

In diesem Jahr feiert die Werubau AG ihr 35-jahriges Bestehen. «In all den Jahren
standen fir uns die Kundinnen und Kunden immer an erster Stelle. Eine persén-
liche Beratung, individuell auf die BedUrfnisse und das Projekt angepasst, stand
fir uns schon immer im Zentrum. Wir freuen uns, diese Werte und die Leiden-
schaft firs Bauen auch in Zukunft zu leben», sagt Frédéric Van den Bogaert.

Werubau AG, Dorfstrasse 38, Meilen, Telefon 043 844 20 90
info@werubauag.ch, www.werubauag.ch

& WERUBAUAG

Generalunternehmung
Projektentwicklung
Baumanagement

Werubau AG. Dorfstrasse 38, Postfach 832, CH-8706 Meilen
Tel. +41 43 844 20 90, info@werubauag.ch, www.werubauag.ch

Steuerwissen {262
prompt geliefert.

MEILEN

044 924 2010
meilen@advise.ag

www.advise.ag

Sie suchen: ¢ Drogist « Coiffure
e Immobilienspezialist ...

Sie finden auf:

ma_].ch

Handwerks- und Gewerbeverein Meilen

coijffure
achhammer

alte landstrasse 37 | 8706 meilen  &ffnungszeiten
telefon 044 923 05 25 Montag geschlossen

Dienstag + Donnerstag

E E 08.00 - 19.30 Uhr
% Mittwoch + Freitag
: . 08.00 - 18.30 Uhr
Samstag
www.achhammer.ch [E 08.00 - 15.00 Uhr

Hier konnte lhr
Inserat stehen!

Sichern Sie sich |hren Platz:

044 923 88 33

WOhNDESIGN

RAUMGgestaltung
NMenARCHITEKTUR
MOBELmanufakiur

InNenDEKORATION

"‘ frei—-raum
Frei AG | Pfannenstielstr. 122 | Meilen

Tel.: 044 923 01 51 | www.frei-raumdesign.ch

lhre Naturheilm'lttei-' |

Beraterinnen
am Zirichsee

2
———=Drogerie ROTH=——=

Naturheilmittel Sanitdt Dorfstrasse 84, 8706 Meilen
Wohlbefinden www.drogerieroth.ch
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Kirchliche Anzeigen

reformierte
kirche meilen @i

www.ref-meilen.ch
Donnerstag, 2. April

Andacht, Platten
Pfarrer Erich Wyss

10.00

Freitag, 3. April

9.45 Gottesdienst am
Karfreitag

mit Abendmahl, Pfarrer
Erich Wyss

Ausziige Messe H-Moll
J.S. Bach
Vokalensemble Kantorei

Meilen

Samstag, 4. April

20.30
21.00

Osterfeuer, Dorfplatz
Osternacht Gottesdienst
mit Abendmahl, Kirche
Pfarrerin Karola Wilden-
auer, Pfarrer Marc
Stillhard, Pfarrer Erich
Wyss
JuMP!-Jugendchor der
Singschule Musikschule
Pfannenstiel
Gemeinsamer Apéro
mit kath. Kirche,
Martinszentrum

22.30

Sonntag, 5. April

9.45 Ostergottesdienst,
Kirche

Pfarrer Marc Stillhard
Musik: Barbara Meldau
Festliche Orgelmusik des
Norddeutschen Barocks
anschl. Eiertiitschen und

Colomba-Essen

Mittwoch, 8. April

Senioren-Nachmittag,
Jurg-Wille-Saal
«Musikalische Frihlings-
reise», Veteranen-Blas-
musik Region Zirichsee/
Obersee

Fiire mit de Chliine und
de Grosse, Kirche
Pfarrerin Karola Wilden-
auer, 30-mindtiger
Gottesdienst fir alle
Kinder ab 2 Jahren, die
Bilderbuch-Geschichten
lieben, mit ihren Mamis,
Papis, Grosseltern und
Geschwistern

anschl. Zvieri

14.30

16.00

p#, KATH. KIRCHE
mvi ST. MARTIN MEILEN

www.kath-meilen.ch

Donnerstag, 2. April
Hoher Donnerstag

19.00 Eucharistiefeier vom
Letzten Abendmahl und
Fusswaschung
Karfreitag, 3. April

15.00 Feier vom Leiden und

Sterben Christi

Mit Motettenchor Meilen,
Leitung Aurelia
Weinmann-Pollak, Orgel
Daniel Ungermann

Zu horen sind zwei
Motetten von Giovanni
P. da Palestrina «Siehe,
er war verachtet»

und «Finsternis ward
Uber das Land». Erganzt
werden die Motetten
durch das geistliche
Lied «Schau hin nach
Golgatha» von Friedrich
Silcher.

Samstag, 4. April
Osternacht

20.30  Segnung des Osterfeuers
und Entziinden der
Osterkerze gemeinsam
mit der ref. Schwester-
kirche (Dorfplatz)
Osternachtsfeier in der
Kirche St. Martin

anschl. Eiertltschen
und Colomba-Essen im
Martinszentrum

21.00

Ostersonntag, 5. April

10.30  Festgottesdienst

anschl. Eiertlitschen
und Colomba-Essen
(Martinszentrum).

Mit Ensemble des
Opernhauschores Zrich
und dem Quartett Avalon
der Zircher
Kammerphilharmonie:
Francisca Montiel
(Sopran), Raliza Handjeva
(Alt), Moisés Chavéz
(Tenor), Matthew Leigh
(Bass), Anastasia
Subrakova (1. Violine),
Giuseppe Tucci (2 Violine),
Alessandro Prandi (Viola),
Kristina Chalmovska
(Violoncello).
Musikalische Leitung
und Orgel Daniel
Ungermann. Es erklingt
Franz Schuberts friihe
und lichtvolle Messe in
G-Dur (D 167).

Mittwoch, 8. April

Kein Gottesdienst

Donnerstag, 9 April

Andacht in der Platten
Meilen

10.00

Fragestunde zu
Computer und
Smartphone

.ﬂ Computeria

Meilen

Unterstiitzung fiir Jung und Alt

Die Supporter der Computeria un-
terstiitzen am 10. April bei kleine-
ren Anliegen im Zusammenhang
mit Computer und Smartphone
kostenlos mit kompetenter Aus-
kunft.

Eine Anmeldung fur die 10 bis 15 Mi-
nuten lange Beratung ist nicht not-
wendig. Grossere Probleme werden
in Privatstunden gelost.

Der néchste CompiTreff im Treff-
punkt Meilen findet statt am 4. und 5.
Mai. Das Thema: Elektronisches Pati-
enten-Dossier.

Auskunft gibt es unter Telefon 044
589 67 92 oder www.computeriamei-
len.ch.

Computeria-Fragestunde, Freitag,
10. April, 9.45 — 11.15 Uhr, Orts-
museum, Meilener Stube im 1.
Stock, Kirchgasse 14 (Hinterein-
gang benutzen).

A

Veranstaltungen

Das kulinarische Erbe der Schweiz

«Zwischenrdume» mit Autor Paul Imhof

MEILEN

Erneut kann «Zwischenrdume» von
Pfarrer Erich Wyss eine Spezialitat
servieren.

Der Journalist und Autor Paul Imhof
hat sich nach langen Jahren als Stid-
ostasienkorrespondent fiir die Basler
Zeitung entschieden, ein Kompendi-
um zu den Kochkiinsten der Schweiz
zu erarbeiten. Mittlerweile durfte das
Buch ein Klassiker sein.

Rund 450 heimische Spezialititen
fanden Eingang in dieses Werk. Das
haben selbstverstandliche Klassiker
wie die Engadiner Nusstorte, der Em-
mentaler Kése, Dreikdnigskuchen,
Absinth und Cervelat, aber auch das
seltsame Aromat geschafft.

Paul Imhof will diesen Spezialititen
seine Aufmerksamkeit widmen, und
bestimmt ldsst sich das geneigte Pub-
likum damit anstecken und geht
hungrig ans Apéro-Buffet, das im An-

B,

Serviert werden Geschichten hinter Schweizer Spezialitaten, kombiniert mit Musik

von Lux Brahn und Barbara Meldau.

schluss an den Anlass die Giste er-
wartet. Aber auch der geistige Genuss
soll nicht zu kurz kommen.

So erzahlt Paul Imhof aus seinem Sam-
melband und beleuchtet die Geschich-
ten dahinter, und die Musik von Lux
Brahn, Klarinette, und Barbara Mel-
dau, Klavier, widmet sich musikalisch-
kulinarischen Werken der Musik-

Foto: zvg

literatur. Der Genuss diirfte rundum
sein.

«Zwischenrdume», Sonntag, 12. Ap-
ril, 17.00 Uhr, Pfarrer Erich Wyss,
Autor Paul Imhof, Lux Brahn, Klari-
nette und Barbara Meldau, Klavier,
anschliessend Apéro, reformierte
Kirche. /ewy

Musikalische Frihlingsreise

reformiert—katholisch
Kirchen in Meilen

Erneut ist das Orchester der Vetera-
nen-Blasmusik Region Ziirichsee/
Obersee zu Gast am Senioren-Nach-
mittag im grossen Jiirg-Wille-Saal.

Die Veteranen nehmen ihre Géste
wieder mit einem abwechslungsrei-

chen Programm unter der Leitung
von Cyrill Oberholzer mit auf eine
musikalische Frihlingsreise. Dabei
werden rund 30 hochmotivierte Mu-
sikerinnen und Musiker das Publi-
kum mit einem Repertoire aus Polka,
Walzer, Mérschen und schonen Melo-
dien erfreuen. Es darf mitgeschun-
kelt werden!

Der feine Zvieri und Zeit zum Plau-
dern sowie Weg-Gedanken von Pfar-
rer Erich Wyss werden nicht fehlen.
Eine Anmeldung wird nicht benétigt,

der Eintritt ist frei. Eine Kollekte wird
gerne entgegengenommen.
Unentgeltlicher Fahrdienst fiir Geh-
behinderte durch Senioren fiir Senio-
ren (SfS) Meilen, Vermittlung jeweils
bis spatestens Dienstag, 9.00 Uhr,
unter Tel. 044 793 15 51 (Telefonbe-
antworter).

Senioren-Nachmittag, Mittwoch, 8.
April, 14.30 Uhr, Jiirg-Wille-Saal,
Eintritt frei, Kollekte.

/hkKi

Kre(a)aktiv — Kunst und Kirche

Jetzt fiir das Erlebnislager anmelden

fad T

Eine erlebnisreiche Ferienwoche zu Hause in Meilen erleben.

reformierte
kirche meilen M}

Dieses Jahr geht es in der 5. Som-
merferienwoche mit Kindern zwi-

schen 5 und 11 Jahren um die
kiinstlerische Auseinandersetzung
mit diversen Materialien.

Das Ziel ist es auch, Kunst in die
Kirche zu bringen. Natirlich bleibt
daneben viel Zeit fur Freundschaft,
Spiel, Gesang und sportliche Akti-
vitdten.

Eine Anmeldung ist bis zum 15. Mai

Foto: Martina Graf

online unter www.ref-meilen.ch/fe-
rien moglich.

Die Teilnehmerzahl ist auf 50 Kinder
beschrankt.

Das Erlebnislager findet statt vom
17. bis am 21. August 2026.

/mgr



Kochen mit Anne-Katrin Weber

Schmortopf mit saftigen Lammhackballchen

Was fiir ein schones Kochbuch: An-
ne-Katrin Weber ladt in die franzési-
sche Bistro-Kiiche. In ihrer Rezept-
sammlung sind Lieblingsrezepte fiir
jeden Tag versammelt.

Thre Liebe zu Frankreich besteht
schon ein ganzes Leben lang: Als Kind
verbrachte sie herrliche, sommerli-
che Ferienwochen in der Provence
und die Erinnerung daran begleiten
sie bis heute.

Die Leidenschaft fiir Land und Leute
hat sie nun mit ihrer zweiten grossen
Liebe verbunden, derjenigen zur «grui-
nen Kiiche». Im Mittelpunkt stehen
dabei Gemdiise, Friichte, Salate, Getrei-
de, Hiilsenfriichte und Pilze. Entstan-
den ist das eben neu erschienene
Kochbuch «Meine griine franzdsische
Bistro-Kiiche» aus dem AT Verlag.

Als Wurzelgemiise in unserem Rezept
der Woche schldgt Anne-Katrin We-
ber ubrigens Karotten, Petersilien-
wurzeln oder Knollensellerie vor. Zu
den kostlichen Lammhackballchen
mit der sdmigen, intensiven Sauce
passt am besten eine grosse Schussel
in Butter gerdsteter Couscous!

750 g Wurzelgemiise

2 rote Zwiebeln

34 Knoblauchzehen

lgrosse  unbehandelte Zitrone

500 g Lammbhackfleisch

3-5TL Harissa
Meersalz

3 EL Olivenol

1 Zimtstange

2 Sternanise

600 ml Rinder- oder Gemiise-
bouillon

400g stiickige Dosentomaten
schwarzer Pfeffer aus
der Miihle

Zucker zum Abschmecken

100 g schwarze Oliven

1-2TL Ras el hanout

Je4-6 Koriander und

Stangel  glatte Petersilie

Zubereitung

Die Koriander-, Kreuzkiimmel- und
Fenchelsamen in einer Pfanne ohne
Fett kurz anrésten, bis sie duften.
Dann auskiihlen lassen und im Mér-
ser fein zerstossen.

Das Gemiise schédlen. Das Wurzelge-

e
MEINE (-_IRI:_;'HH[ FRANZOSISCHE

BISTRO-KUCEIE

Pfeffer und etwas Zucker dazugeben.
Aufkochen und bei kleiner Hitze 15
Minuten zugedeckt schmoren.

Dann die Lammballchen, Oliven, 2
Teeloffel Harissa und 1 Teeloffel Ras el
hanout dazugeben und alles fur wei-
tere 15 Minuten schmoren, bis die

mise in kleine Stiicke, die Zwiebeln
in feine Spalten schneiden, den
Knoblauch fein hacken. Die Zitrone
heiss abspiilen, trocken reiben und
mitsamt der Schale in rund 5 mm
kleine Wiirfel schneiden.

Schmortopf mit
Lammhackballichen

Zutaten fiir 4 Personen

Lammballchen gar sind.

Ist die Sauce sehr eingedickt, noch et-
was Bouillon unterriithren.

Den Koriander und die Petersilie ab-
brausen, trocken schiitteln und die
Bldttchen fein hacken. Das Ragout mit

Dieses Rezept punktet mit reichlich Gemiise und wiirzigem Lammfleisch.
Foto: Wolfgang Schardt, AT Verlag, www.at-verlag.ch

was Salzverkneten. Aus dem Fleischteig
feste Ballchen von 4-5 cm formen.

anbraten, bis alles gut gebrdaunt ist.
Restlichen Knoblauch, die Zitrone,

1EL Koriandersamen Das Fleisch mit der Hilfte der gemér- In einem Bréter das Ol erhitzen und die restlichen gemérserten Gewiirze, Meersalz, Harissa und Ras el hanout
1EL Kreuzkiimmelsamen serten Gewlrze, der Halfte des Knob- das Wurzelgemiise und die Zwiebeln Zimtstange und Sternanise, Bouillon, abschmecken und mit Krautern be-
1EL Fenchelsamen lauchs, 1-2 Teeldffeln Harissa und et- darinbeimittlerer Hitze 5-10 Minuten stiickige Tomaten, etwas Meersalz, streuen.
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MeilenerAnzeiger

Redaktionsschluss
nach Ostern

fur die Ausgabe vom Freitag, 10. April 2026

e fir Eingesandte:
Dienstag, 7. April, 8.00 Uhr

e flr Inserate:
Dienstag, 7. April, 16.00 Uhr

Meilener Anzeiger AG, Redaktion & Verlag
Bahnhofstrasse 28, 8706 Meilen, Telefon 044 923 88 33
info@meileneranzeiger.ch, www.meileneranzeiger.ch
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Raber Pneuhaus + Garage AG

Reparaturen + Service aller Marken

Feldguetliweg 70, 8706 Feldmeilen, Tel. 044 923 65 69
info@pneu-garageraeber.ch, www.pneu-garageraeber.ch
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AHA-Nachhilfe

Tel.: 077 412 88 89
info@aha-nachhilfe.ch

Rund um den Zirichsee

www.aha-nachhilfe.ch

Aprilblite

Bild der Woche

von Doreen Bredemeyer

Aprilwetter auf den Punkt gebracht hat Doreen Bredemeyer mit diesem Foto: «Auch ein Wintereinbruch
kann den Bliitenzauber nicht mindern, im Gegenteil, die Schneehaube verleiht extra Charme!», schreibt sie
uns zu ihrem Schnappschuss aus Feldmeilen.

Wir verdffentlichen jeden Freitag das «Bild der Woche». Senden Sie uns lhre Schnappschisse in moglichst hoher Auflo-
sung, zusammen mit ein paar Angaben zum Motiv und Ihrer Adresse, an info@meileneranzeiger.ch. Einsendeschluss ist
jeweils Montag, 14.00 Uhr. Jedes veroffentlichte Foto wird mit 20 Franken belohnt.




